Муниципальное   общеобразовательное   учреждение
Воскресенская   средняя   общеобразовательная   школа

152 710   Ярославская область Некоузский район  с. Воскресенское  ул. Центральная дом № 37
от 21  мая 2018 года







      № 01.08/75 
Приказ 
«О контроле качества в период 
организации лагеря с дневным 
пребыванием детей  на базе 
МОУ Воскресенской СОШ»

С  целью сохранения жизни и здоровья школьников, обеспечения безопасности в период организации лагеря с  дневным  пребыванием детей  в МОУ Воскресенской СОШ
ПРИКАЗЫВАЮ:
1. Утвердить  Программу производственного контроля за соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно-противоэпидемических мероприятий в лагере с дневным пребыванием детей (приложение №1)
2. Включить в состав бракеражной комиссии:
a. Колышкину Н.В.
b. Гаврикову Т. А.
c. Авилчеву Г.А.  
3. Начальнику лагеря строго соблюдать сроки контроля.
4. Контроль исполнения приказа оставляю за собой.
Директор школы ____________  Н.А. Антонова
С приказом ознакомлены:
	Колышкина Н.В.
	

	Гаврикова Т.А.
	

	Авилчева Г.А.
	


Приложение №1 
приказ №01.08/75
г от 21.05.2018 г
Программа производственного контроля за соблюдением санитарных правил и выполнением
санитарно-противоэпидемических мероприятий в летнем оздоровительном центре с дневным пребыванием детей
в МОУ Воскресенской СОШ
Перечень должностных лиц, на которых возложены функции по осуществлению производственного контроля (Ф.И.О):
1.  Начальник лагеря – ответственный за бракераж Гаврикова Т.А. 
2.   Повар – Молявина Н.В.
3.   ответственный за брокераж (при отсутствии начальника лагеря) – Колышкина Н.В.., Авилчева Г.А.
Наличие у юридического лица нормативных документов:
в наличии следующие нормативные документы:
1) Федеральный закон от 30.03.99 г. № 52-ФЗ «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения».
2) Федеральный закон от 02.01.00 г. № 29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов» (с изменениями и дополнениями, ред. от 19.07.2011г).
3) СП 1.1.1058-01 «Организация и проведение производственного контроля за соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно-противоэпидемических (профилактических) мероприятий, утвержденные постановлением Главного государственного санитарного врача РФ от 10.07.01 г. № 18.
4) СанПиН 2.4.4.2599-10 «Гигиенические требования к устройству, содержанию и организации режима в оздоровительных учреждениях с дневным пребыванием детей в период каникул».
5) СП- 2.3.6.1079-01   «Санитарно-эпидемиологические  требования  к  организациям общественного   питания,   изготовлению   и   оборотоспособности   в   них   пищевых продуктов и продовольственного сырья» (с изменениями от 3 мая 2007 г).
6) СанПиН 2.4.5.2409-08 «Санитарно-эпидемиологические  требования  к организации питания обучающихся в общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и среднего профессионального образования»
7) СП 2.3.2.1078-01 «Гигиенические требования безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов», утв. постановлением Главного государственного санитарного врача РФ от 06.11.01 г. №36.
8) СанПиН 2.3.2.2804-10 «Дополнения и изменения № 22 к СанПиН 2.3.2.1078-01 «Гигиенические требования безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов»

9) Санитарно-эпидемиологические правила и нормативы СанПиН 2.1.4.1116-02 «Питьевая вода. Гигиенические требования к качеству воды, расфасованной в ёмкости. Контроль качества»

	№
	Объект производственного контроля
	Основание
	Кратность
	Ответственный

	1. 
	Контроль за соблюдением требований к содержанию помещений пищеблока.
	СанПиН 2.4.4.2599-10 СанПиН 2.4.5.2409-08 СП 2.3.6.1079-01
	Ежедневно
	Начальник лагеря Повар

	2. 
	Проверка качества поступающего на реализацию продовольственного сырья и пищевой продукции по документам, органолептическим показателям, условиям ее транспортировки, хранения и реализации.
	СанПиН 2.4.4.2599-10 СанПиН 2.4.5.2409-08 СП 2.3.6.1079-01
	Ежедневно
	Начальник лагеря
Повар

	3.  
	Проверка температуры воздуха внутри холодильников, холодильных камер и другого холодильного оборудования.
	СанПиН 2.4.4.2599-10 СанПиН 2.4.5.2409-08 СП 2.3.6.1079-01
	Ежедневно
	Повар

	
	Контроль за исправностью и работой систем: - механической приточно-вытяжной вентиляции; - холодильного оборудования; - технологического оборудования.
	СанПиН 2.4.4.2599-10 СанПиН 2.4.5.2409-08 СП 2.3.6.1079-01
	Ежедневно
	Начальник лагеря Повар

	4. 
	Контроль за приобретением и использованием моющих средств и уборочного инвентаря.
	СанПиН 2.4.4.2599-S0 СанПиН 2.4.5.2409-08 СП 2.3.6.1079-01
	Ежедневно
	Начальник лагеря
Повар

	5. 
	Контроль за состоянием столовой, кухонной посуды, столовых приборов, соблюдением правил мытья посуды.
	СанПиН 2.4,4.2599-10 СанПиН 2.4.5.2409-08 СП 2.3.6.1079-01
	Ежедневно
	Начальник лагеря 
Повар
бракеражная комиссия

	6. 
	Контроль за соблюдением требований к обработке сырья и производству продукции.
	СанПиН 2.4.4.2599-10 СанПиН 2.4.5.2409-08 СП2.3.6.1079-01
	Ежедневно
	Повар
бракеражная комиссия

	7. 
	Контроль за соблюдением норм питания по наборам продуктов и ассортимента основных продуктов питания.
	СанПиН 2.4.4.2599-10 СанПиН 2.4.5.2409-08 СП 2.3.6.1079-01
	Ежедневно
	Повар 
бракеражная комиссия

	8. 
	Контроль за соблюдением технологии приготовления и качеством готовых блюд.
	СанПиН 2.4.4.2599-10 СанПиН 2.4.5.2409-08 СП 2.3.6.1079-01
	Ежедневно
	Повар 
Бракеражная комиссия

	9. 
	Отбор суточной пробы и контроль условий хранения.
	СанПиН 2.4.4.2599-10 СанПиН 2.4.5.2409-08 СП 2.3.6.1079-01
	Ежедневно
	Повар

	10. 
	Проверка качества и своевременности уборки помещений пищеблока, соблюдения режима дезинфекции, соблюдения правил личной гигиены.
	СанПиН 2.4.4.2599-10 СанПиН 2.4.5.2409-08 СП 2.3.6.1079-01
	Ежедневно
	Начальник лагеря
Повар 


	11. 
	Контроль за ведением документации по организации питания.
	СанПиН 2.4.4.2599-10 СанПиН 2.4.5.2409-08 СП 2.3.6.1079-01
	Ежедневно
	Начальник лагеря 
Повар

	12. 
	Осмотр персонала пищеблока и дежурных детей на гнойничковые заболевания.
	СанПиН 2.4.4.2599-10
	Ежедневно
	повар


Ведение   учета   и   отчетности,  установленной   действующим   законодательством   по вопросам, связанным с осуществлением производственного контроля;
-  журнал бракеража готовой кулинарной продукции;
- журнал бракеража пищевых продуктов и  продовольственного сырья, поступающего на пищеблок;
- журнал проведения витаминизации третьих и сладких блюд;
- журнал «Здоровья»;
- журнал учета температурного режима холодильного оборудования;
- журнал учета неисправностей технологического и холодильного оборудования;
- ведомость контроля за рационом питания.
При возникновении следующих ситуаций следует немедленно известить директора школы
- отключение электроэнергии;
-  выхода из строя холодильного и технологического оборудования;
-  отсутствия водопроводной холодной воды;
-  отсутствия горячей воды;
-  аварии канализационной системы;
-  сообщение о кишечном инфекционном заболевании, отравлении и др.
